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I N S A L A T A  D I  M A R E

Meeresfrüchtesalat
Seafood salad

2 4 . 5 0  C H F

C A R P A C C I O  D I  M A N Z O  A L L A

L I V O R N E S E
dünngeschnittenes Rindfleisch mit Knoblauch,
Tomaten und Parmesansplit
beef carpaccio Livorno style

2 5 . 0 0  C H F

P A R M I G I A N A  D I  M E L A N Z A N E
Auberginen-Lasagne mit Tomatensauce und
Mozzarella
eggplant lasagna with tomato sauce and mozzarella-
cheese

1 8 . 5 0  C H F

C A L A M A R I  F R I T T I  C O N  S A L S A

T A R T A R A
frittierte Tintenfischringe serviert mit Tartar-Sauce
fried calamari rings with tartar sauce

2 3 . 0 0  C H F

M O Z Z A R E L L A  D I  B U F A L A  C O N

P R O S C I U T T O  C R U D O  E  P O M O D O R I N I
Büffelmozzarella mit Rohschinken und Cherrytomaten
buffalo mozzarella with cured ham and
cherrytomatoes

2 3 . 5 0  C H F

B R U S C H E T T E  ( 4  P E Z Z I )

geröstetes Brot mit Tomatenwürfeln
toasted bread with diced tomatoes

1 2 . 5 0  C H F
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M I N E S T R O N E  D I  V E R D U R E
italienische Gemüsesuppe
Italian vegetable soup

 1 2 . 0 0  C H F

Z U P P A  D I  Z A F F E R A N O  C O N

G A M B E R E T T I
Safransuppe mit Crevetten
saffron soup with shrimps

1 3 . 5 0  C H F

I N S A L A T A  V E R D E

Blattsalat
green salad

 8 . 5 0  C H F

I N S A L A T A  D I  P O L L O  D E L L A  C A S A  
Blattsalat mit Pouletstreifen nach Art des Hauses
leaf salad with chicken strips house style

1 8 . 5 0  C H F

Z U P P A  D I  P O M O D O R O  E  P E P E
Tomatensuppe mit Pfeffer
tomato soup with pepper

 9 . 5 0  C H F
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I N S A L A T A  M I S T A 1 1 . 5 0  C H F

gemischter Salat
mixed salad

I N S A L A T A  D I  P O M O D O R I  E  C I P O L L A
Tomatensalat mit Zwiebeln
tomato salad with onions

1 3 . 0 0  C H F
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S P A G H E T T I  “ L U Z I A ”
mit Olivenöl, Knoblauch, Peperoncini, Crevetten und
Steinpilzen
with oliveoil, garlic, pepperoncini, shrimps and porcini
mushrooms

 2 7 . 0 0  C H F

L I N G U I N E  A L L E  V O N G O L E  V E R A C I

A G L I O  E  P E P E R O N C I N O
mit Venusmuscheln, Knoblauch und Peperoncini
with clams, garlic and pepperoncini

2 7 . 0 0  C H F

2 7 . 5 0  C H F

hausgemachte Teigrollen mit Quark- und
Spinatfüllung, im Ofen gratiniert
homemade dough rolls with quark and spinach filling
gratinated in the oven

2 6 . 0 0  C H F

P E N N E  A L L A  S F I Z I O S A

C O N  V I T E L L O , P O M O D O R O  E  P A N N A
mit Kalbfleisch an rassiger Tomatenrahmsauce
with veal, pepperoncini and tomato cream sauce

2 6 . 5 0  C H F

P A C C H E R I  “ P R I M O  P I A N O ”

C O N  S P E C K ,  B U R R A T A  E  P I S T A C C H I

2 7 . 5 0  C H F

Riesen-Maccheroni  mit Speck und einem Burrata‑Herz
verfeinert mit  Pistazien.
giant maccheroni  with bacon, Burrata and pistachio 

C A N N E L L O N I  D I  R I C O T A  E  S P I N A C I

G R A T I N A T I  A L  F O R N O

T A G L I A T E L L E  C O N  G A M B E R I

Z U C C H I N E  E  Z A F F E R A N O
Tagliatelle mit Crevetten, Zuchetti und Safran
Noodles with prawns, zucchini and saffron
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R I S O T T O  A L L A  M I L A N E S E  C O N

V I T E L L O  E  F U N G H I
Safranrisotto mit Kalbfleisch und Champignons
Risotto with Saffron, veal and mushrooms

 2 7 . 0 0  C H F

R I S O T T O  A I  F R U T T I  D I  M A R E
mit Meeresfrüchten
with seafood

2 7 . 0 0  C H F

                           PASTA / TEIGWAREN
ARRABBIATA - AGLIO, OLIO, PEPERONCINI

POMODORO - CARBONARA

R I S O T T O  A L L E  V E R D U R E
mit Gemüse
with vegetables

2 2 . 5 0  C H F

S O N O  D I S P O N I B I L I  I N  Q U A L S I A S I  M O M E N T I  S U  R I C H E S TA .
A U F  A N F R A G E  J E D E R Z E I T  E R H Ä LT L I C H .

AVA I L A B L E  AT  A N Y  T I M E  U P O N  R E Q U E S T .

Small portion minus 3.00 CHF • Gluten‑free pasta available on request
Piccola porzione meno 3.00 CHF • Disponibile anche pasta senza glutine
Kleine Portion minus 3.00 CHF • auch Gluten-freie Teigwaren erhältlich
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T R A N C I O  D I  S A L M O N E  A L L ` A N E T O

E  R I S O  
Lachstranche an Dillsauce mit Reis
fSalmon steak with dill sauce and rice

 3 9 . 0 0  C H F

F I L E T T O  D I  B R A N Z I N O  A L L A

P I A S T R A  C O N  V E R D U R E
gebratenes Wolfsbarschfilet mit Gemüse
sea bass fillet with vegetables

3 9 . 0 0  C H F

P E S C E  F R E S C O  D A L  M E R C A T O  

A  R I C H I E S T A  D E L  G I O R N O

frischer Tagesfisch 
fresh fish of the day

T A G E S P R E I S
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P I C C A T A  D I  V I T E L L O  A L L A  M I L A N E S E

C O N  S P A G H E T T I  A L  P O M O D O R O
Kalbsschnitzel in Ei-Parmesanhülle mit Tomatenspaghetti
Veal schnitzel in egg-parmesan breading
with Spaghetti in  tomato sauce

 3 8 . 0 0  C H F

S C A L O P P I N A  D I  V I T E L L O  A L  L I M O N E

C O N  R I S O T T O  P A R M I G I A N O
Kalbsschnitzel an Zitronensauce mit Parmesanrisotto
Veal schnitzel in lemon sauce with Parmesanrisotto

3 6 . 5 0  C H F

F I L E T T O  D I  M A N Z O  A I  P O M O D O R I  

S E C C H I  E  C I P O L L I N E  C O N  R I S O T T O
Rindsfilet mit getrockneten Tomaten und Lauchzwiebeln
serviert mit Risotto
Beef fillet with sun-dried tomatoes and spring onions 
serverd with risotto

4 5 . 0 0  C H F

S E L L A  D ` A G N E L L O  A L L A  C H I A N T I G I A N A

C O N  P A T A T E  E  V E R D U R E  
Lammrücken an Chianti-Rotweinsauce mit Kartoffeln und Gemüse
saddle of lamb with Chianti-wine-sauce, Potatoes e vegetables

3 9 . 0 0  C H F

C O N T R O F I L E T T O  D I  M A N Z O        2 5 0 G R .

A L  B U R R O  D I  B A S I L I C O  E  A G L I O

C O N  P A T A T I N E  F R I T T E  F A T T E  I N  C A S A

E  V E R D U R I N E  F R I T T E  

4 1 . 5 0  C H F

Rindsentrecôte an Knoblauch-Basilikum-Butter 
dazu hausgemachte Pommes Frites und frittiertem Gemüse
beef entrecote with garlic basil butter, homemade fries and fried vegetables
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M A R G H E R I T A
Tomatensauce, Mozzarella
Tomatosauce, Mozzarella-Cheese

 1 6 . 0 0  C H F

P R O S C I U T T O
Tomatensauce, Mozzarella, Schinken
Tomatosauce, Mozzarella-cheese, ham

1 8 . 0 0  C H F

P R O S C I U T T O  E  F U N G H I
Tomatensauce, Mozzarella, Schinken, Champignons
Tomatosauce, Mozzarella-cheese, ham, mushrooms

1 9 . 5 0  C H F

N A P O L I
Tomatensauce, Mozzarella, Sardellen, Kapern
Tomatosauce, Mozzarella-cheese, anchiovies, capers

1 9 . 9 0  C H F

F I O R E N T I N A
Tomatensauce, Mozzarella, Spinat, Schinken, Ei
Tomatosauce, Mozzarella-cheese, spinach, ham, egg

2 0 . 9 0  C H F

1 9 . 5 0  C H FH A W A I I
Tomatensauce, Mozzarella, Schinken, Ananas
Tomatosauce, Mozzarella-cheese, ham, pineapple

M A R C O
Tomatensauce, Mozzarella, Salami
Tomatosauce, Mozzarella-cheese, salami

1 9 . 9 0  C H F

A L L E  P I Z Z E N  ( A U S S E R  C A L Z O N E )  S I N D  A U C H  G L U T E N F R E I  E R H Ä L T L I C H .

 K L E I N E  P I Z Z E N  K O S T E N  3 . 0 0  C H F  W E N I G E R  

T U T T E  L E  P I Z Z E  ( T R A N N E  C A L Z O N E )  S O N O  D I S P O N I B I L I  A N C H E  S E N Z A  G L U T I N E .  

L E  P I Z Z E  P I C C O L E  C O S T A N O  3 . 0 0  C H F  I N  M E N O .

 A L L  P I Z Z A S  ( W I T H O U T  C A L Z O N E )  A R E  A L S O  A V A I L A B L E  G L U T E N ‑ F R E E .  

S M A L L  P I Z Z A S  C O S T  3 . 0 0  C H F  L E S S .
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C O N T A D I N A
Tomatensauce, Mozzarella, Speck, Gorgonzola, Zwiebeln
Tomatosauce, Mozzarella-Cheese, bacon, gorgonzola, onions

 2 0 . 5 0  C H F

E L E N A
Tomatensauce, Mozzarella, Crevetten, Ananas, Curry
Tomatosauce, Mozzarella-cheese, shrimps, pineapple, curry

2 2 . 5 0  C H F

U R S
Tomatensauce, Mozzarella, scharfe Salami, Gorgonzola, Sardellen
Tomatosauce, Mozzarella-cheese, spicy salami, gorgonzola, anchovies

2 2 . 5 0  C H F

V E G E T A R I A N A 1 9 . 9 0  C H F

Tomatensauce, Mozzarella, versschiedenes Gemüse
Tomatosauce, Mozzarella-cheese, vegetables

C O S E N T I N A
Tomatensauce, Büffelmozzarella, scharfe Salami aus Italien
Tomatosauce, bufalo-mozzarella, spicy salami from Italy

2 4 . 9 0  C H F

R U S T I C A
Tomatensauce, Mozzarella, Speck, Champignons, Gorgonzola
Tomatosauce, Mozzarella-cheese, bacon, mushrooms, gorgonzola

2 2 . 9 0  C H F

C E T R A R O
Tomatensauce, Mozzarella, scharfe Salami, Peperoni, Zwiebeln, Chili
Tomatosauce, Mozzarella-Cheese, spicy salami, bell peppers,
onions, dried chili

 2 3 . 5 0  C H F

S A N  P I E T R O
Tomatensauce, Mozzarella, Schinken, Gorgonzola, Chili
Tomatosauce, Mozzarella-cheese, ham, gorgonzola, dried chili

2 1 . 5 0  C H F

F R E D D Y
Tomaten-Pestosauce, Mozzarella, Crevetten, Steinpilze, Zwiebeln
Tomato-pestosauce, Mozzarella-cheese, shrimps, 
porcini-mushrooms, onions

2 4 . 5 0  C H F

Tomatensauce, Mozzarella, Rindscarpaccio, Rucola,
Parmesansplit, Cherrytomaten
Tomatosauce, Mozzarella-cheese, beefcarpaccio, arugola,
Parmesan-cheese, cherry tomatoes

C A R P A C C I O 2 6 . 5 0  C H F
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C A L Z O N E  X X L  
Tomatensauce, Mozzarella, Schinken, Pilze, Ei
Tomatosauce, Mozzarella-cheese, ham, mushrooms, egg

3 5 . 0 0  C H F

M E L A N Z A N E 2 0 . 5 0  C H F

Tomatensauce, Mozzarella, Steinpilze, Aubergine, Mascarpone
Tomatosauce, Mozzarella-cheese, porcini mushrooms
 eggplant, Mascarpone

B U F A L I N A 2 1 . 5 0  C H F

        (nur am Abend erhältlich)

Tomatensauce, Büffelmozzarella, Basilikum
Tomatosauce, Buffalo-Mozzarella, Basilic

C R U D O
Tomatensauce, Mozzarella, Rohschinken, Rucola,
Cherrytomaten, Parmesansplit
Tomatosauce, Mozzarella-cheese, raw ham, arugola, 
cherry tomato, Parmesancheese

2 6 . 5 0  C H F

D E L  P A D R O N E
Tomatensauce, Mozzarella, Rindfleisch, Knoblauch
Tomatosauce, Mozzarella-cheese, beef, garlic

2 5 . 5 0  C H F

F R U T T I  D I  M A R E
Tomatensauce, Mozzarella, Meeresfrüchte, Knoblauch
Tomatosauce, Mozzarella-cheese, seafood, garlic

2 7 . 8 0  C H F

Q U A T T R O  F O R M A G G I

l e  b i anche - ohne Tomatensauce

Mozzarella, Gorgonzola, Parmesan, Mascarpone
Mozzarella-cheese, gorgonzola, parmesan, mascarpone

M O R T A D E L L A  E  P I S T A C C H I O
Mozzarella, Mortadella und Pistazien
Mozzarella-cheese, mortadella and pistachios

N ` D U J A  E  R I C O T T A
Mozzarella, N`Duja (Wurst aus Kalabrien) und Ricotta
Mozzarella-cheese, N`Duja (sausage from Calabria) and ricotta

2 3 . 5 0  C H F

2 6 . 5 0  C H F

2 6 . 5 0  C H F
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B R O T / P A N E  

hausgemacht / fatto in casa

R I N D F L E I S C H / M A N Z O

Schweiz / Svizzera, Südamerika,/Sud America

K A L B F L E I S C H / V I T E L L O  

Schweiz/Svizzera, Deutschland/Germania

P O U L E T / P O L L O

Schweiz/Svizzera

L A M M / A G N E L L O

Schweiz/Svizzera, Irland/Irlanda

S C H W E I N / M A I A L E

Schweiz/Svizzera, Deutschland/Germania

F I S C H / P E S C E

Italien/Italia, Frankreich/Francia, Schweiz/Svizzera



“Chi ama la cucina, ama la vita” 

„Wer gute Küche liebt, liebt das Leben.“
Dieser Gedanke führt uns: 

gutes Essen, angenehme Gesellschaft und ein Ort, 
der Tradition mit moderner Leichtigkeit verbindet.

 Umrahmt von Ferrari‑Details und zeitlosen italienischen Persönlichkeiten
 entsteht ein Gefühl von Wärme und Stil. 

Unsere Küche erzählt Geschichten – frisch, authentisch und mit Herz. 
Lassen Sie sich verwöhnen. 

Buon appetito!
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“Chi ama la buona cucina, ama la vita.”
Questa idea ci guida: piatti curati, buona compagnia e un luogo che unisce tradizione e freschezza moderna.

Circondati da dettagli Ferrari e figure italiane senza tempo nasce un’atmosfera calda e raffinata.
La nostra cucina racconta storie – sincere, autentiche e preparate con cuore. Lasciatevi coccolare.

Buon appetito!

“Who loves good food, loves life.” 
This guides everything we do: well‑crafted dishes, friendly moments, and a place where classic charm meets a light
modern spirit. With Ferrari touches and timeless Italian characters, a cosy and stylish setting unfolds. Our cooking

speaks from the heart – true, sincere, and full of warmth. Let us take care of you. 
Buon appetito!



 

P E N N E  M I T  T O M A T E N S A U C E       C H F   9 . 0 0

L E C K E R E  K L E I N E  P E N N E - N U D E L N  

I N  F R U C H T I G E R  T O M A T E N S A U C E

C H F  9 . 5 0

P E N N E  C A R B O N A R A              C H F  1 0 . 0 0

F E I N E  N U D E L N  M I T  S P E C K  

A N  C R E M I G E R  R A H M S A U C E .

R I S O T T O  M I T  G E M Ü S E           C H F  1 0 . 0 0

C R E M I G E S  R E I S G E R I C H T  

M I T  B U N T E M  G E M Ü S E ,  M I L D  G E W Ü R Z T

K I N D E R P I Z Z A                  C H F  1 0 . 0 0               

K L E I N E  P I Z Z A  

M I T  T O M A T E N S A U C E  U N D  K Ä S E

N A C H  W U N S C H  M I T  S C H I N K E N  O D E R  S A L A M I .

C H I C K E N  N U G G E T S  &  P O M M E S     C H F  1 0 . 0 0

K N U S P R I G E  P O U L E T - N U G G E T S

M I T  P O M M E S  U N D  K E T C H U P .

P O M M E S  F R I T T E S               C H F   8 . 0 0

K N U S P R I G E  P O M M E S  U N D  K E T C H U P .
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	RISTORANE PIZZERIA
	PRIMO PIANO
	BRUSCHETTE (4 PEZZI)
	Vorspeisen/Antipasti
	geröstetes Brot mit Tomatenwürfeln toasted bread with diced tomatoes
	INSALATA DI MARE
	Meeresfrüchtesalat Seafood salad

	CARPACCIO DI MANZO ALLA LIVORNESE
	dünngeschnittenes Rindfleisch mit Knoblauch, Tomaten und Parmesansplit beef carpaccio Livorno style

	MOZZARELLA DI BUFALA CON PROSCIUTTO CRUDO E POMODORINI
	Büffelmozzarella mit Rohschinken und Cherrytomaten buffalo mozzarella with cured ham and cherrytomatoes

	PARMIGIANA DI MELANZANE
	Auberginen-Lasagne mit Tomatensauce und Mozzarella eggplant lasagna with tomato sauce and mozzarella-cheese

	CALAMARI FRITTI CON SALSA TARTARA
	frittierte Tintenfischringe serviert mit Tartar-Sauce fried calamari rings with tartar sauce

	RISTORANE PIZZERIA


	PRIMO PIANO
	Suppen /Zuppe
	MINESTRONE DI VERDURE
	ZUPPA DI ZAFFERANO CON GAMBERETTI
	ZUPPA DI POMODORO E PEPE
	12.00 CHF
	13.50 CHF
	9.50 CHF


	Salate / insalate
	INSALATA VERDE
	INSALATA MISTA
	INSALATA DI POLLO DELLA CASA
	INSALATA DI POMODORI E CIPOLLA
	RISTORANE PIZZERIA

	PRIMO PIANO

	teigwaren / Paste
	PACCHERI “PRIMO PIANO” CON SPECK, BURRATA E PISTACCHI
	Riesen-Maccheroni  mit Speck und einem Burrata‑Herz verfeinert mit  Pistazien. giant maccheroni  with bacon, Burrata and pistachio

	SPAGHETTI “LUZIA”
	mit Olivenöl, Knoblauch, Peperoncini, Crevetten und Steinpilzen with oliveoil, garlic, pepperoncini, shrimps and porcini mushrooms

	LINGUINE ALLE VONGOLE VERACI AGLIO E PEPERONCINO
	mit Venusmuscheln, Knoblauch und Peperoncini with clams, garlic and pepperoncini

	PENNE ALLA SFIZIOSA CON VITELLO,POMODORO E PANNA
	mit Kalbfleisch an rassiger Tomatenrahmsauce with veal, pepperoncini and tomato cream sauce

	TAGLIATELLE CON GAMBERI ZUCCHINE E ZAFFERANO
	Tagliatelle mit Crevetten, Zuchetti und Safran Noodles with prawns, zucchini and saffron

	CANNELLONI DI RICOTA E SPINACI GRATINATI AL FORNO
	hausgemachte Teigrollen mit Quark- und Spinatfüllung, im Ofen gratiniert homemade dough rolls with quark and spinach filling gratinated in the oven
	27.00 CHF
	27.00 CHF
	26.50 CHF

	RISTORANE PIZZERIA

	PRIMO PIANO
	Fisch / Pesce
	TRANCIO DI SALMONE ALL`ANETO E RISO
	FILETTO DI BRANZINO ALLA PIASTRA CON VERDURE
	PESCE FRESCO DAL MERCATO  A RICHIESTA DEL GIORNO
	39.00 CHF
	39.00 CHF
	TAGESPREIS

	RISTORANE PIZZERIA


	PRIMO PIANO
	Fleisch / Carne
	PICCATA DI VITELLO ALLA MILANESE CON SPAGHETTI AL POMODORO
	SCALOPPINA DI VITELLO AL LIMONE CON RISOTTO PARMIGIANO
	38.00 CHF
	36.50 CHF

	FILETTO DI MANZO AI POMODORI  SECCHI E CIPOLLINE CON RISOTTO
	45.00 CHF

	SELLA D`AGNELLO ALLA CHIANTIGIANA CON PATATE E VERDURE
	39.00 CHF

	CONTROFILETTO DI MANZO       250GR. AL BURRO DI BASILICO E AGLIO CON PATATINE FRITTE FATTE IN CASA E VERDURINE FRITTE
	41.50 CHF

	RISTORANE PIZZERIA

	PRIMO PIANO

	Pizza
	CONTADINA
	20.50 CHF

	ELENA
	22.50 CHF

	URS
	22.50 CHF

	VEGETARIANA
	19.90 CHF

	COSENTINA
	24.90 CHF

	RUSTICA
	22.90 CHF

	CETRARO
	23.50 CHF
	21.50 CHF

	SAN PIETRO
	FREDDY
	24.50 CHF

	CARPACCIO
	26.50 CHF

	RISTORANE PIZZERIA
	PRIMO PIANO

	Pizza
	CALZONE XXL
	35.00 CHF

	MELANZANE
	20.50 CHF
	21.50 CHF

	BUFALINA
	CRUDO
	26.50 CHF

	DEL PADRONE
	25.50 CHF

	FRUTTI DI MARE
	27.80 CHF

	le bianche-
	ohne Tomatensauce
	QUATTRO FORMAGGI
	23.50 CHF
	26.50 CHF

	MORTADELLA E PISTACCHIO
	N`DUJA E RICOTTA
	26.50 CHF




